……………………………………………
                   pieczęć dostawcy    
    Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego


	L. p
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1
	Drożdże min.100g
	kg
	3
	
	

	2
	Jogurt bez laktozy, min.150g, owocowy
	szt.
	16
	
	

	3
	Jogurt naturalny gęsty 2% typu Bakoma, opakowanie min.150g
	szt.
	134
	
	

	4
	Jogurt owocowy, różne smaki  (w opak. 110 - 150 gram). Opakowanie: kubek z tworzywa polietylowego, zamknięty platynką, smak i zapach łagodny, czysty, charakterystyczny dla dodanego owocu, bez obcych posmaków i zapachów. Konsystencja jednolita, gęsta z widocznymi kawałkami użytych owoców, bez grudek, kremowa. Termin przydatności do spożycia 20 dni od daty dostawy.
	szt.
	674
	
	

	5
	Jogurt pitny owocowy, w składzie wsad owocowy/zbożowy, np. Danone Activia lub inny - różne smaki (w opak. 250 - 300 gram). Opakowanie: butelka z tworzywa polietylowego lub karton, smak      i zapach łagodny, czysty, charakterystyczny dla dodanego owocu, bez obcych posmaków                               i zapachów. Konsystencja jednolita, gęsta, bez -  grudek, kremowa. Termin przydatności do spożycia 20 dni od daty dostawy
	szt.
	832
	
	

	6
	Jogurt pitny typu islandzkiego Skyr min.330g
	szt.
	288
	
	

	7
	Jogurt z owocowy z ziarnami zbóż,  różne smaki (w opak. 150 - 250 gram) min. 2 rodzaje ziaren (jęczmień, owies). Opakowanie: kubek plastikowy zamknięty platynką, smak i zapach łagodny, czysty, charakterystyczny dla danego owocu, bez obcych posmaków i zapachów. Konsystencja jednolita, gęsta z widocznymi kawałkami owoców oraz ziaren. Termin przydatności do spożycia 30 dni od daty dostawy
	szt.
	304
	
	

	8
	Kefir naturalny i owocowy min.350g. Zawartość tłuszczu min 2%
	szt.
	64
	
	

	9
	Margaryna 100% roślinna do smarowania, miękka 500g o zawartości maksymalnie 45% tłuszczu. Składniki wyłącznie naturalne. Opakowanie – miękki kubek, pojemność min.350 ml.
	szt.
	320
	
	

	10
	Margaryna typu Palma lub inna min.250g
	szt.
	64
	
	

	11
	Masło  zaw. tłuszczu 82% 200g, Produkt jednolity, zwarty, smarowny, dopuszcza się lekko twardą lub lekko mazistą, powierzchnia gładka, sucha, smak lekko kwaskowy, czysty. termin przydatności do spożycia 21 dni od daty dostawy
	szt.
	720
	
	

	12
	Masło bez laktozy 82%
	szt.
	24
	
	

	13
	Maślanka owocowa, min.330 ml
	szt.
	72
	
	

	14
	Mleko 2% w kartonie, 1L UHT
	L 
	496
	
	

	15
	Mleko 3.2% min.1l w kartonie UHT
	L 
	3040
	
	

	16
	Mleko bez laktozy 1 l
	L 
	40
	
	

	17
	Napój migdałowy 1litr, karton. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia, zaniżona zawartość tłuszczu, zafałszowanie, rozwodnienie
	L 
	26
	
	

	18
	Napój sojowy 1litr, karton. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia, zaniżona zawartość tłuszczu, zafałszowanie, rozwodnienie
	L 
	24
	
	

	19
	Ser biały grani (w opak. 150 - 200 gram). Opakowanie: kubek zamknięty platynką, smak czysty łagodny, lekko kwaskowy. Konsystencja jednolita z grudkami, luźna, barwa biała do lekko kremowej. Termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	Szt.
	51
	
	

	20
	Ser Mascarpone 250g np. Piątnica lub inny
	szt.
	83
	
	

	21
	Ser mozzarella, kulka 125 g
	szt.
	82
	
	

	22
	Ser sałatkowo - kanapkowy 270g, półtłusty
	szt.
	11
	
	

	23
	Ser topiony kremowy 100g, różne smaki, typu Mlekpol lub inny. Opakowanie: kubek zamknięty platynką, smak i zapach czysty, łagodny, naturalny lub charakterystyczny dla dodanego składnika smakowego. Konsystencja jednolita, kremowa. Termin przydatności do spożycia 20 dni od daty dostawy
	szt.
	72
	
	

	24
	Ser topiony plastry Hochland lub równoważny różne smaki, min.130g
	szt.
	768
	
	

	25
	Ser żółty plastry 1,00 kg, typ gouda/morski/edamski. Produkt pełnotłusty, konsystencja jednolita w całej masie, elastyczna, zwarta, smak łagodny. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,  objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,  uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Termin przydatności do spożycia 30 dni od daty dostawy.
	kg
	216
	
	

	26
	Ser żółty plastry op. min.400g, typ gouda/morski/edamski. Produkt pełnotłusty, konsystencja jednolita w całej masie, elastyczna, zwarta, smak łagodny. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,  brak oznakowania serów, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Termin przydatności do spożycia 30 dni od daty dostawy.
	Szt.
	40
	
	

	27
	Ser żółty, twardy, brykiet  250g, typ gouda/morski/edamski. Produkt pełnotłusty, konsystencja jednolita w całej masie, elastyczna, zwarta, smak łagodny, dający się łatwo kroić krajalnicą mechaniczną, nie kruszący się. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość, zdeformowane kształty, rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia, zaniżona zawartość tłuszczu, przekroczenie normy zawartości wody i soli, brak oznakowania serów, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Termin przydatności do spożycia 30 dni od daty dostawy.
	szt.
	280
	
	

	28
	Serek Fromage min.80g, różne smaki
	Szt.
	35
	
	

	29
	Serek homogenizowany, różne smaki, Rolmlecz lub równoważny (w opak. 120 - 150 gram). Opakowanie: kubek zamknięty platynką, smak i zapach łagodny, charakterystyczny dla dodanego składnika smakowego. Konsystencja jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luźna. Termin przydatności do  spożycia14 dni od daty dostawy
	szt.
	1136
	
	

	30
	Serek kanapkowy kremowy, różne smaki min.130g Hochland lub inny. Opakowanie: kubek zamknięty platynką, smak i zapach czysty, łagodny, naturalny lub charakterystyczny dla dodanego składnika smakowego, lekko kwaskowy. Konsystencja jednolita, kremowa. Termin przydatności do spożycia 20 dni od daty dostawy
	szt.
	237
	
	

	31
	Serek twarogowy kremowy, z różnymi dodatkami typu Almette lub inny min. 130 g  Opakowanie: kubek zamknięty platynką, smak i zapach czysty, łagodny, naturalny lub charakterystyczny dla dodanego składnika smakowego, lekko kwaskowy. Konsystencja jednolita, kremowa. Termin przydatności do spożycia 20 dni od daty dostawy
	szt.
	112
	
	

	32
	Serek wiejski min.200g, różne, typu Włoszczowa
	szt.
	139
	
	

	33
	Śmietana kwaśna18%, min.400g, typu Rolmlecz lub inny, bez zagęstników
	szt.
	352
	
	

	34
	Śmietana UHT 36% min.0,5l
	szt.
	115
	
	

	35
	Twaróg półtłusty min.250g
	kg
	48
	
	

	36
	Twaróg sernikowy w wiaderku 1kg
	szt.
	40
	
	

	37
	Twaróg wiejski - chudy, min 200g, typu Piątnica lub inny
	szt.
	32
	
	

	RAZEM WARTOŚĆ BRUTTO:



Słownie:……………………………………………………………………………………………..……      
                                                                                                         
miejscowość, dnia : …………………………….                                                     ……………………………………………
(podpis dostawcy lub osoby upoważnionej)

Opakowania:
Nabiał powinien być dostarczany w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach zawierających oznaczenia fabryczne, tzn. rodzaj, nazwę wyrobu, datę przydatności do spożycia, ilość, datę nazwę i adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego.
Cechy dyskwalifikujące wspólne dla wyrobów mleczarskich: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwaśny, słony, stęchły, mdły, zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań.

